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Questo Chianti Classico, viene prodotto esclusivo-
mente con uve Sangiovese. Dopo la vendemmia,
che avviene tra la fine settembre e i primi giorni di
ottobre, la vinificazione si svolge in botti di acciaio
a temperatura controllata. Si effettua dunque un
affinamento di circa un anno in botti di rovere
prima da 40hl poi da 20hl prima di passarlo in
bottiglia. Il vino appare di colore rosso intenso, dal
profumo fruttato e piacevole con note di piccoli
frutti rossi tra i quali la ciliegia e il lampone tipiche
del Sangiovese. Il gusto risulta pieno ed equilibra-
to.
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Chianti classico

Vino rosso

Chianti classico DOCG

Greve in Chianti, Tuscany, Italy

Sangiovese 100%

Cordone speronato

Molto ricco di scheletro sovrastato da argilla e sabbia
Manuale con selezione dei grappoli. Prima decade di
ottobre

2016

A temperatura controllata in botti di acciaio per tutta la
fermentazione In botti di acciaio e finale breve passaggio su
Botti di legno
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Pieno e rotondo con un retrogusto
dalla lunga persistenzo
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piccoli frutti rossi tra i quali la

10 anni ciliegia e il lampone
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Rosso intenso Formaggi, carni rosse
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