COLLI EUGANEI

VINO ROSSO SECCO
DOC
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Questo vino & un raffinato blend ottenuto con le
migliori produzioni di Merlot, Cabernet sauvignon,
Cabernet Franc e Raboso veronese.

| vitigni da cui provengono gli uvaggi di questo
vino sono nelle zone migliori dei Colli Euganei, con
terreni di natura vulcanica, sedimentaria

e calcarea. | metodi di allevamento sono a cordo-
ne speronato e a doppio capovolto. La vendem-
mia viene effettuata completamente a mano in
un periodo che va da meta settembre a meta
ottobre in base alla diversa provenienza e matu-
razione delluvaggio. Dopo la spremitura comincia
un delicato affinamento per arrivare al blend
definitivo. Pieno di tutti gli aromi degli uvaggi che
lo compongono questo grande vino ha un colore
rosso rubino con riflessi purpurei. | sentori di
bacca rossa e nera si sprigionano fin dal primo
istante. Il gusto € asciutto, pieno e avvolgente.
Vino molto raffinato, incredibilmente elegante nel
suo connubio di sapori.
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Gran Duca

Vino rosso secco

Colli Euganei Rosso DOC

Colli Euganei, Veneto, Italia

Merlot, cabernet sauvignon, cabernet franc, raboso veronese
Doppio capovolto, cordone speronato

Vulcanica e alluvionale

A mano da meta settembre a metad ottobre

2012

Spremitura a temperatura controllata

Delicato affinamento dei diversi vini in acciaio e legno per
ottenere il blend finale.
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Asciutto, pieno e avvolgente
D!E&:F%\ tﬁ‘!;ﬁ@ggo

Bacca rossa e nera
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Rosso rubino con
riflessi purpurei
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Formaggi stagionati,
carni rosse
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