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Questo grande vino viene prodotto solo nelle
annate migliori con le uve provenienti dai vigneti
esposti a sud ovest. Luvaggio e per il 85% sangio-
vese e per i1 156% merlot e cabernet sauvignon. La
vendemmia avviene nei primi giorni di ottobre.
Luva per questo vino viene selezionata severa-
mente a mano. Durante la fermentazione all
mosto vengono praticate delle follature manuali
che rompono il capello della vinaccia. La fermen-
tazione e la macerazione sulle bucce continua
per 16-18 giorni. Dopo la fermentazione mallolatti-
ca il vino viene affinato in barriques di rovere per
18-20 mesi, prima in botti pit grandi e progressiva-
mente in altre piu piccole. Laffinamento totale & di
almeno 30 mesi di cui almeno 3 in bottiglia. Il vino
si presenta di colore rosso rubino profondo con
sfumature granata nellinvecchiamento. Il profu-
mo & molto intenso e fine allo stesso tempo,
persistente e ampio con sentori di spezie, tabacco
rovere e frutti di bosco. In bocca limpatto & pieno
lungo e caldo.
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Chianti classico gran selezione

Vino rosso

Chianti classico gran selezione DOCG

Greve in Chianti, Tuscany, Italy

Sangiovese 85% merlot cabernet sauvignon 15%
Cordone speronato

Molto ricco di scheletro, con argilla e sabbia in superficie
Prima decade di ottobre

2010

Seconda selezione delle uve successiva alla diraspatura.
Fermentazione per 16 giorni con successiva svinatura
Affinamento minimo totale compreso quello in bottiglia di 30
mesi

14.5%
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Pieno, caldo e di incredibile
persistenza.

ORE, mik, ERIFX.

16°-18° C
16-181R K E
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12-18 anni tabacco rovere e frutti di bosco
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Rosso rubino

profondo Carni e formaggi pregiati
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