CLAVESANA

BAROLO
DOCG

OLO - BAROLO
B - BERTaaEHE
2013 20134

Questo vino & ottenuto esclusivamente da uve
Nebbiolo da Barolo. | terreni dove crescono i
vecchi vigneti che utilizziamo per questo vino
sono terreni di argilla e sabbia molto antichi e
compaitti. Le spalliere che sostengono le viti sono
posizionate a sud e sud ovest. La densitd dimpi-
anto & molto elevata, fino a 4500 ceppi ettaro.
Viene eseguito in pitu momenti un attento dirada-
mento dei graspi e una successiva selezione delle
uve per ottenere solo il meglio. La vendemmia
viene fatta oltre metd ottobre, con l'arrivo delle
prime nebbie. La prima fermentazione avviene in
piccole vasche diinox a temperatura controllata
con i necessari rimontaggi per circa 10 giorni che
permettono una bilanciata estrazione di tannini e
di antociani, che permettono una grande longevi-
ta di questi vini. Successivamente alla fermento-
zione malolattica il vino viene lasciato maturare
per 24 mesi allinterno di botti di rovere da oltre
50hl. E di un colore rosso rubino con qualche
sfumatura granato. Il profumo & fruttato e spezio-
to, ricorda il lampone, le amarene e la violetta. In
bocca trionfano i frutti di bosco e un tannino
armonico. Ha una grande lunghezza e un ottimo
spessore. E un vino di grandissima longevita.
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Olo - Barolo

Vino rosso secco

Barolo DOCG

Clavesana, Piemonte, Italia
Nebbiolo

Cordone speronato con 4500 ceppi/ha

Argilloso e sabbioso
Metd ottobre a mano
2013

Fermentazione in botti di acciaio inox a temperatura

controllata
In botti di rovere
14%
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10 anni
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Rosso rubino
con sfumatura
granato
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Frutti di bosco e un tannino armo-
nico. Ottimo spessore.
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Fruttato e speziato, ricordalil
lampone, le amarene e la violetta.
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Carni e formaggi e carne rosso
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